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Identificación de oportunidades H2020

LC-SFS-17-2019: Alternative proteins for food and feed 

• DESARROLLO DE PRODUCTO

CE-SFS-24-2019: Innovative and citizen-driven food system 
approaches in cities 

• INNOVACIÓN SISTEMA ALIMENTARIO

SFS-37-2019: Integrated approaches to food safety controls
across the food chain

• SEGURIDAD ALIMENTARIA

CE-BG-06-2019: Sustainable solutions for bio-based plastics on 
land and sea 

• ENVASADO ALIMENTARIO



Análisis de la convocatoria

SFS-37-2019: Integrated approaches to food safety controls across the food chain

Transferibilidad

Priorización escenarios

Eficiencia del proceso

Objetivo principal

Enfoque multiactor

Coordinación otros proyectos

Colaboración EU-China



Seguridad Alimentaria ASINCAR: líneas de actividad

Challenge tests y establecimiento de Objetivos de Seguridad 
Alimentaria

Aislamiento y valorización tecnológica de cepas bacterianas



Challenge tests y FSO

Challenge tests: Inocular una cantidad conocida de patógeno/microorganismos

• Monitorizar cinética microbiana
• Impacto de una operación productiva sobre el microorganismo 

Food Safety Objectives: máxima frecuencia y/o concentración de un riesgo microbiano en el momento de consumo de un 
alimento

FSO = H0 - ∑R +∑I

H0: riesgo inicial
R: reducción de carga microbiana
I: incremento carga microbiana

Step 1 Step 2 Step 3Materia prima
H0

I R

FSO



Proyecto MABIO

Los objetivos perseguidos en MABIO fueron:

• Establecimiento de objetivos de seguridad alimentaria (FSO)

• Aislamiento y caracterización de microbiota autóctona para el desarrollo de masas
madre con efecto bioconservador

FINANCIACIÓN

EMPRESAS PARTICIPANTES
Empresa de embutidos
ASINCAR
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Proyecto MEATMETAGEN

Empleo de técnicas de secuenciación masiva, Metagenómica, para diseñar estrategias de
mejora de los procesos tecnológicos de elaboración de embutidos crudo-curados

FINANCIACIÓN

EMPRESAS PARTICIPANTES
ASINCAR



Seguridad Alimentaria ASINCAR: líneas de actividad

Challenge tests y establecimiento de Objetivos de Seguridad 
Alimentaria

Aislamiento y valorización tecnológica de cepas bacterianas

Optimización y reingeniería de procesos fermentativos y 
microbiológicos (metagenómica)

Desarrollo de sistemas analíticos no invasivos para seguridad, 
calidad y contaminación microbiana



Proyecto SELMOS

El Objetivo General del Proyecto es establecer la viabilidad del diseño y desarrollo de
biosensores desechables capaces de detectar simultáneamente Listeria monocytogenes y
Salmonella spp en muestras cárnicas.

FINANCIACIÓN

EMPRESAS PARTICIPANTES
ASINCAR
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Proyecto LIST-SENS

En este proyecto se evaluaron diferentes posibilidades para el desarrollo de un biosensor electroquímico rápido, sensible,
selectivo y de fácil manejo para la identificación y cuantificación de L. monocytogenes, basado en el uso de electrodos
serigrafiados que presentan como carácter innovador y diferenciador el incorporar serigrafiados en el mismo sustrato los
tres electrodos que forman la celda electroquímica, posibilitando de este modo la realización del análisis simplemente con
un solo electrodo serigrafiado.

FINANCIACIÓN

EMPRESAS PARTICIPANTES
ASINCAR
Empresa Spin-Off de la Universidad de Oviedo
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Biofilms e Higiene industrial: BREAK BIOFILMS



Proyecto BREAK BIOFILMS: Detección biofilms ind. alimentaria

Desarrollo de modelos de calibración basados en Espectroscopia de Infrarrojo Cercano, NIR, para la detección de biofilms
en la superficies de la industria alimentaria:

 Desarrollo in vitro/in vivo de biofilms género Listeria, Salmonella spp. y Pseudomonas aeruginosa, incluyendo
biofilms bacterianos complejos

 Análisis de parámetros críticos del biofilm: grado de madurez y tipo de superficie

 Modelos de calibración NIR mediante técnicas avanzadas de análisis inteligente de datos

FINANCIACIÓN (GA nº 813439)
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Fórmula del éxito

PLATAFORMA ESPECIALIZACIÓN
(extrapolable a cualquier red)

S3P Smart 
Sensors4Agrifood 

(Abril 17)

Connsensys
(Marzo 2018)

INNOSUP (Jun., 
Sept. 18)



Proyecto Connsensys

El objetivo principal del Proyecto CONNSENSYS es promover la digitalización de la industría alimentaria mediante el
encuentro de actores alimentarios y tecnológicos (TIC, ingenierías, integradores, …) y el desarrollo de proyectos
transregionales en este ámbito

Financiación: COSME
Inicio: 01/11/2018

Duración: 24 meses
Referencia GA: 822098
Presupuesto: 466.628 €



Equipo Connsensys

 4 clústers alimentarios, 2 clústers TIC, 2 agentes tecnológicos (alimentario, TIC), 5 países, 7 regiones



Red EU living labs

 Necesidad de generar centros de demostración para digitalización de la industria alimentaria para mostrar beneficios

 Objetivo: Complementar capacidades y evitar duplicidades en las proximidades a través de una red de centros que 
ofrezca un portfolio de servicios de apoyo integral a PYMEs alimentarias



Metodología Connsensys

• Mapeo regional de empresas alimentarias y capacidades tecnológicas

• Integración y análisis crítico de la información 

Estrategía conjunta del partenariado y hoja de ruta para su
implementación

• Plan operativo de red living labs interregional

• Visitas de estudio a centros de demostración

• Eventos matchmaking: colaboraciones alimentación-tecnológico interregionales

Establecimiento de la red interregional y promoción de 
cooperaciones interregionales 

• Desarrollo de catálogo tecnológico (demanda-oferta)

• Diseño de 2 proyectos transregionales

• Propuesta de modelos de negocio

Identificación, demostración y desarrollo de casos de negocio 
a través de proyectos interregionales



Cambiando el sector 
Agroalimentario

Roberto Morán Ramallal
Gestor Proyectos EU ASINCAR
robertomr@asincar.com 

www.asincar.com

Muchas gracias!

http://www.asincar.com/

